
*Allergènes (Gluten1, œufs2, crustacés3, soja4, lait5, arachide6, fruits à coque7, céleri8, moutarde9,  
graines de sésame10, poisson11, mollusque12, anhydride sulfureux et sulfites13 en concentration de 
plus de 10mg/kg ou 10mg/L (Exprimés en SO2)) 
 

      **Sous réserve de la bonne réception et du bon conditionnement des marchandises 

    SEMAINE 40 
   (Du 03/10/2022 au 07/10/2022) 

 

 
LUNDI 3 OCTOBRE 2022 

(Repas végétarien) 

Quinoa sucré/salé*5/9  
Boulettes de soja*4 
Haricots beurre*5  

Saint-Nectaire*5 

Raisins noirs 
 
 

JEUDI 6 OCTOBRE 2022 
 

Surimis mayonnaise*1/2/9/11/12 
Veau basquaise*1/2/5/8/13  

Ratatouille/Riz*1/5 
Entremet chocolat*1/2/5/7  

Poire  
 
 

    **Traçabilité des produits : 
 

      Aveyron Primeurs à Villefranche de Rouergue  
      Boucherie l’Océane à La Fouillade 
      Ethic’Bio à La Fouillade  
              
      Boulangerie : Belloubet   
 

 

 

 
MARDI 4 OCTOBRE 2022 

 

Salade Buffalo*1/2/5/9  
Steak haché de boeuf*2/4/5/8/9  

Frites 
Brie*5 

Ananas au sirop 
 

 
VENDREDI 7 OCTOBRE 2022 

 

Céleri rémoulade*2/5/8/9  
Brandade de morue*5/11  

Fromage blanc/confiture*5 
Spéculos*1 

 

 
                      Produit biologique 

                   Fait maison 

        Partiellement fait maison 

       Viande française 
   

     Anniversaires du mois      


